
Paket-Nummer: 0041585  

Region:   53881 Euskirchen

Verfügbarkeit:   ganzjährig

Teilnehmer:   10 - 500 Teilnehmer

Dauer:   4 Stunden

Mögliche Sprachen:   deutsch

Preis zzgl. MwSt:   ab 190,00 € p.P.

Programm-Idee
Essen bestellen im Restaurant kann jeder… Hier kochen Sie Ihr Essen selbst und genießen im Anschluss Ihr selbst zubereitetes Menü.
Die Teilnehmer können bei diesem kommunikativen und kreativen Event Ihre kochtechnischen Fähigkeiten ausbauen, verfeinern und
natürlich auch unter Beweis stellen. Ihre Lokalität ist ein kulinarischer Höhepunkt: Burg Flamersheim bietet Auge und Gaumen nur
das Beste!
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107 abgegebene Bewertungen ★ ★ ★ ★ ★ 4.60 von 5 Sternen

Preis/Leistungsverhältnis: ★ ★ ★ ★ ★ 4.24 von 5 Sternen

Vollständigkeit der Leistungen: ★ ★ ★ ★ ★ 4.67 von 5 Sternen

Freundlichkeit des Personals: ★ ★ ★ ★ ★ 4.79 von 5 Sternen

Zutreffen der Beschreibung: ★ ★ ★ ★ ★ 4.64 von 5 Sternen

Erwartungen erfüllt? ★ ★ ★ ★ ★ 4.57 von 5 Sternen

Persönliches Engagement: ★ ★ ★ ★ ★ 4.68 von 5 Sternen

Beschreibung
Zu Beginn werden Teams gebildet, die anschließend je nach zubereitendem Gang den Kochlöffel schwingen, das Messer wetzen
oder den Ofen vorheizen. Dabei werden die Teilnehmer von erfahrenem Küchenpersonal instruiert und kredenzen teamweise jeweils
einen Gang, mit dem gemeinsamen Ziel, ein gutes Essen auf den Tisch zu bringen.
Die lockere Atmosphäre wirkt kommunikativ und stärkt den Teamgeist, indem jeder Aufgaben übernimmt und das Kochen zum
gemeinsamen Erfolgserlebnis wird.

Ca. 15:30 Uhr – Ankunft auf dem Gelände, Begrüßung durch das Küchenpersonal, sowie Einteilung in Teams (beispielsweise
Vorspeise, Hauptgang & Dessert). Anschließend erhält jeder Teilnehmer eine Kochschürze.

Ca. 15:45 Uhr – Instruktionen vom Küchenteam zum Rezept, Beginn mit den vorbereitenden Aufgaben und Zubereitung des Essens

Ca. 19:00 Uhr – Abendessen: Genießen Sie Ihr gemeinsam zubereitetes 3-Gang Menü!

Anbieter-Bewertungen

Wichtige Hinweise
Gegen Mehrpreis wird Ihnen als besonderes Highlight der Biersommelier geboten, der zu jedem Gang eine korrespondierende
Spitzenbierprobe reicht und dazu mit interessanten Informationen und lustigen Anekdoten rund um das Thema Bier den Abend
abrundet.

Leistungen inkl.

Alle korrespondierenden Getränke

Abendessen in Form des selbst gekochten 3-Gang Menüs

Kochschürze und Rezept Ihres Essens als Andenken

Erfahrenes Personal
(entsprechend der Teilnehmerzahl) zur Betreuung der Gruppe

Planung und Durchführung des Teamkochens

Entsprechende Bereitstellung von Räumlichkeiten zum Kochen und Essen

Bereitstellung der Zutaten und des Equipments für das Kochevent
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Wie Sie in 3 Schritten ein individuelles Angebot für diese Programm-Idee kostenfrei
anfordern und offene Fragen klären können

www.hirschfeld.de - Paket-Nr. 0041585
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