A )
& Paket P-0041970 |

Event ohne Ubernachtung :Lfizzhfdd

Kulinarischer Kochkurs im Burghotel

Blicken Sie hinter die Kulissen und kochen selbst in einem Vier Sterne Hotel

Programm-ldee

Wollen Sie einmal den besonderen Reiz verspiiren, lhr Menii in der Gruppe selbst zu kochen? Dann haben Sie in Strausberg bei hrem
Team-Event die Moglichkeit. Zur BegriiBung erwartet Sie der Kiichenchef personlich mit seinem Serviceteam. Dazu reicht er ein
Flying Amuse mit einem Glas Sekt. Eingeteilt in ,,Arbeitsgruppen geht es dann an die Zubereitung Ihres Ments, das Sie
anschlieBend in aller Gemutlichkeit im Restaurant genieBen.

Paket-Nummer: 0041970

Region: Q@ 15344 Strausberg
Verfugbarkeit: ] ganzjahrig
Teilnehmer: & 10 - 30 Teilnehmer
Dauer: ®  5Stunden
Mégliche Sprachen: &  Deutsch

Preis inkl. MwSt: @ ab 119,00 € p.P.
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Kulinarischer Kochkurs im Burghotel

Blicken Sie hinter die Kulissen und kochen selbst in einem Vier Sterne Hotel

Beschreibung

Zuerst erfolgt die Einteilung der Gaste in Arbeitsgruppen
1. Zubereitung der Vorspeise

2. Zubereitung des Hauptgerichtes

3. Zubereitung des Desserts

Die Zubereitung des Meniis erfolgt in der Burghotel Kiiche. AnschlieBend serviert lhnen unser Serviceteam das Menii in unserem
Restaurant Royal.

Anbieter-Bewertungen

6 abgegebene Bewertungen * ok ok ok ok 4.67 von 5 Sternen
Preis/Leistungsverhaltnis: L8 8 & &k 4.17 von 5 Sternen
Vollstandigkeit der Leistungen: * ok ok ok ok 4.83 von 5 Sternen
Freundlichkeit des Personals: LA 2 2 & 4.83 von 5 Sternen
Zutreffen der Beschreibung: * ok ok ok ok 4.67 von 5 Sternen
Erwartungen erfullt? * ok ok ok ok 4.67 von 5 Sternen
Personliches Engagement: * ok ok ok ok 4.83 von 5 Sternen

Leistungen inkl.

e 3-Gang Menu je nach Jahreszeit & Flying Amuse

1 Leihschirze pro Person
e Rezept zum Nachkochen fiir zu Hause

Getrankepauschale von 3 Stunden
inkl. Bier vom Fass, Rot- und WeiBwein (Hauswein), alkoholfreie Getranke, Kaffee- und Teespezialitaten

1 Getrank zum Empfang

Zusatzleistungen

e Individuell bedruckte Schiirze zum Mitnehmen
Preis: 20,00 € p.P.
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Blicken Sie hinter die Kulissen und kochen selbst in einem Vier Sterne Hotel

Wie Sie in 3 Schritten ein individuelles Angebot fiir diese Programm-ldee kostenfrei
anfordern und offene Fragen klaren konnen

www.hirschfeld.de - Paket-Nr. 0041970

© & % httpsy/www hirschfeld.de
Hier kinnen Sie kostenlos ein
- .
:

\—'

L)
_ TOURISTIK - EVENT I i
Gehen Sie zu www. hirschfeld. de Geben Sie im Suchschlitz oben rechts Folgen Sie dem Schalter ,, Termin und

die Paket-Nr. ein. Preis unverbindlich anfragen*
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