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Kochevents mit einer Prise Spal

Wir bringen Sie bei lhrem Kochevent zur Weihnachtsfeier in Dresden zum Kochen!

Programm-Idee

Wir bringen Sie bei Ihrem Kochevent in Dresden zum Kochen! Sie wollten schon lange mal mit Ihrem Chef ein Hiihnchen rupfen
oder mit ihm Hammelbeine langziehen und er lachelt dabei freundlich zuriick? In unserem Kochstudio ist das moglich und sogar
ausdriicklich erwiinscht. Und niemand spuckt lhnen dabei in die Suppe - versprochen! Unter Anleitung der Profi-Koche kochen
Sie ein 4-Gang Menu selbst, das Sie anschlieBend mit dem passenden Wein an einer festlich gedeckten Tafel im gemiitlichen
Restaurant genieBen, wo unser Service Sie freundlich bedient und Sie gentigend Zeit fur Unterhaltung haben. In entspannter
Atmosphare und bei freier Auswahl an diversen Getranken wird der Abend mit Sicherheit gelingen und lhnen in guter
Erinnerung bleiben. Zudem konnen Sie viele Tipps und Tricks rund ums...

Paket-Nummer: 0047214

Region: Q 01219 Dresden
Verfiigbarkeit: ] ganzjahrig
Teilnehmer: - 12 - 40 Teilnehmer
Dauer: o 6 Stunden
Mégliche Sprachen: &  deutsch

Preis inkl. MwSt: =] ab 59,00 € p.P.
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Kochevents mit einer Prise Spal

Wir bringen Sie bei Ihrem Kochevent zur Weihnachtsfeier in Dresden zum Kochen!

Beschreibung

Sie werden mit Sekt oder bei entsprechenden Temperaturen mit Glihwein von unserem Personal empfangen. Nach der
BegriiBung durch unser Team werden Gruppen eingeteilt und alle kochen gemeinsam in unserer modern eingerichteten
Showkiiche. Sie kochen alle Gange des Menlis selbst. Dabei stehen lhnen unsere Profi Koche unterstiitzend zur Seite. Mit
Tricks, Tipps und einer Brise SpaB zaubern Sie Ihr Gourmet Menii selbst.

Der 1. Gang wird angerichtet und die festliche Tafel ist von Ihnen eingedeckt (optional) - jetzt beginnt der gemiitliche Teil des
Abends an der Tafel und es wird gemeinsam gegessen.

Fiir den 2. Gang miissen einige Koche noch mal in die Kiiche um die finalen Handgriffe anzubringen. Anrichten ist ein wichtiger
Betandteil des Kochens.

So gelangen Sie von Gang zu Gang des Meniis. Das Abraumen und den Abwasch ibernehmen wir.Getranke sind inklusive und wir
bedienen Sie an der Tafel.

Wenn Sie mochten, wahlen Sie aus unserem kulturellen Angebot.

Wichtige Hinweise

Alle angebotenen Speisen und Getranke sind im Preis inklusive.

Leistungen inkl.

Bereitstellung des Kochstudios

e Kochevent

Alle angebotenen Speisen und Getranke
e Anleitung durch Profi-Koche

Wie Sie in 3 Schritten ein individuelles Angebot fiir diese Programm-ldee kostenfrei
anfordern und offene Fragen klaren konnen

www. hirschfeld.de - Paket-Nr. 0047214

© & 25 https//www hirschield.de

Hier knen Sie kostenlos in
unverbindiches Agastot
anfordenn.

Mein Team un: eraten Sle
geme auch 2l ativen
Angeboter

Private Service Ant

d

S—
.
e
_ TOURISTIK - EVENT I
Gehen Sie zu www. hirschfeld.de Geben Sie im Suchschlitz oben rechts Folgen Sie dem Schalter ,, Termin und

die Paket-Nr. ein. Preis unverbindlich anfragen*
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