
Paket-Nummer: 0510115  

Region:   81375 München

Verfügbarkeit:   ganzjährig

Teilnehmer:   20 - 20 Teilnehmer

Dauer:   5 Stunden

Mögliche Sprachen:   Deutsch, Englisch

Programm-Idee
Eine Bereicherung für die Bierkultur in München: Münchens erste Bio zertifizierte Brauerei! Bio und Nachhaltigkeit sind die
Grundpfeiler der Bio Brauerei Philosophie. Es werden ausschließlich biologisch angebaute und verarbeitete Zutaten aus Bayern -
qualitativ hochwertig und frei von Schadstoffen - verwendet. "Selber Brauen - warum nicht" - einmalig in Bayern. Brauen Sie unter
fachlicher Anleitung mit dem Braumeister und dem Biersommelier Ihr eigenes "Firmenbier". Ein Brau Seminar dauert ca. 5 Stunden.
Sie sehen dabei einen Film über die Entstehung des Bieres und können Ihrem Brausud zusammen mit dem Braumeister Ihre "eigene"
Note geben. Die Brauseminare sind einzigartig in Bayern.

Beschreibung
Ein Brauerei Workshop bei dem Sie Ihr eigenes Bier brauen dauert ca. 5 Stunden! Während Sie brauen, servieren wir Ihnen
biologische Fingerfood Schmankerl und Sie sehen einen Film über die Entstehung des Bieres.

Gerne erstellen wir Ihnen ein Angebot passend auf Ihre Gruppengröße.
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Event ohne Übernachtung

Brauen Sie Ihr eigenes Firmenbier
O'zapft is - in Münchens erster Bio-Brauerei brauen Sie Ihr Bier!
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23 abgegebene Bewertungen ★ ★ ★ ★ ★ 4.59 von 5 Sternen

Preis/Leistungsverhältnis: ★ ★ ★ ★ ★ 4.17 von 5 Sternen

Vollständigkeit der Leistungen: ★ ★ ★ ★ ★ 4.87 von 5 Sternen

Freundlichkeit des Personals: ★ ★ ★ ★ ★ 4.74 von 5 Sternen

Zutreffen der Beschreibung: ★ ★ ★ ★ ★ 4.43 von 5 Sternen

Erwartungen erfüllt? ★ ★ ★ ★ ★ 4.57 von 5 Sternen

Persönliches Engagement: ★ ★ ★ ★ ★ 4.74 von 5 Sternen

Anbieter-Bewertungen

Wichtige Hinweise
Die Braukurse beginnen immer am Nachmittag!

Leistungen inkl.

Getränke

Braukurs

Film über die Entstehung des Bieres

Bierbraumeister

Biologische Fingerfood Schmankerl mit Bio Burger, Brezen, Obst und Bier

Wie Sie in 3 Schritten ein individuelles Angebot für diese Programm-Idee kostenfrei
anfordern und offene Fragen klären können
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