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Essen im Dunkeln

Eine kulinarische Selbsterfahrung

Programm-ldee

Die Idee fur ,,Essen im Dunkeln ist in enger Zusammenarbeit mit der Blindeninstitutsstiftung Wurzburg entstanden.
Stiftungsdirektor Dr. Hans Neugebauer sagt: ,,Durch die Selbsterfahrung im Dunkeln bieten wir sehenden Menschen nicht nur einen
genussvollen Abend, sondern auch die Moglichkeit, sich fur einen Abend in die Welt blinder Menschen zu versetzen.*

Paket-Nummer: 0513026

Region: Q@ 67346 Speyer
Verfiigbarkeit: @  ganzjahrig
Teilnehmer: & 20 - 40 Teilnehmer
Dauer: ® 3 Stunden
Mégliche Sprachen: &  Deutsch, Englisch
Preis inkl. MwSt: @ ab 85,00 € p.P.
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Essen im Dunkeln

Eine kulinarische Selbsterfahrung

Beschreibung

Licht aus, Sinne an - unser Essen im Dunkeln mit Drei- bzw. Vier-Gange-Menii aus regionalen und saisonalen Zutaten zahlt zu den
beliebtesten Veranstaltungen in ganz Deutschland. Warum weiB der vielfach ausgezeichnete Bio-Spitzenkoch und Kiichenkiinstler
Stefan Walch: ,,Essen im Dunkeln ist nicht nur ein kulinarisches Erlebnis, es ist auch eine Lektion in Sachen Sinnestauschung.“

Sinnestauschung beim Essen im Dunkeln:

Kaum ist das Licht aus fiihren uns unsere Sinne an der Nase herum: Beim Essen im Dunkeln glauben wir lauter sprechen zu missen,
damit unser Tischnachbar uns hort. Wir interpretieren Dinge in das Gesagte hinein, weil uns der Blick ins Gesicht unseres
Gegeniibers fehlt. Und wir sind plotzlich gar nicht mehr so sicher, was genau wir da eigentlich gerade essen.

Tanz der Aromen:

Doch spatestens nach der Vorspeise kommt die sprichwortliche Erleuchtung: Kein visueller Reiz lenkt mehr vom kulinarischen
Genuss ab. Nur beim Essen im Dunkeln duften frische Gartenkrauter so intensiv und tanzen die Aromen so gekonnt in Nase und
Mund. Beim Genuss von insgesamt vier Gangen aus regionalen und saisonalen Zutaten kann sich der Geschmackssinn voll entfalten.

Essen im Dunkeln - los geht 's!

Beim Aperitif zur BegriiBung, wird alles zum GenieRen im Dunkeln erkladrt, danach konnen die Gaste Fragen stellen und werden
anschlieBend durch eine Lichtschleuse in den abgedunkelten Gewdlbekeller gefiihrt, wo das Vier-Gang-Bio-Menti (Freitags Drei-
Gang-Bio-Menli) startet.

Durch den Abend fiihrt ein Wein-Moderator/Wein Sommelier (alternierend von den Weingiitern Krebs, Lucashof, Pfirmann, Biffar
und Pfaffmann), der dazu anleitet, den Geschmackssinn zu erproben, Gewiirze herauszuschmecken oder Weine zu bestimmen. Aha-
Erlebnisse garantiert! Den ganzen Abend stehen auBerdem Ansprechpartner zur Verfiigung, die die Gaste auf Wunsch hinaus und
wieder hinein begleiten. Nach dem Dessert bleibt Raum und Zeit, um sich langsam wieder an die Helligkeit zu gewohnen und sich
Uiber die verbliiffenden Erlebnisse beim Essen im Dunkeln auszutauschen.

Genussvoller Abend mit Nebeneffekt:

Die Idee fiir unser Essen im Dunkeln ist in enger Zusammenarbeit mit der Blindeninstitutsstiftung Wiirzburg entstanden.
Stiftungsdirektor Dr. Hans Neugebauer sagt: ,,Durch die Selbsterfahrung des Essens im Dunkeln bieten wir sehenden Menschen nicht
nur einen genussvollen Abend, sondern auch die Moglichkeit, sich fiir einen Abend in die Welt blinder Menschen zu versetzen.“

Ist Essen im Dunkeln etwas fiir mich?
Einfach die Augen schlieBen und fallen lassen - unser Essen im Dunkeln ist die perfekte Teambuilding-MaBnahme. Aber auch im
Kreis der Familie oder gemeinsam mit Freunden wird der Abend garantiert zum Highlight. Na, wer traut sich?

Wichtige Hinweise

Freitag: Beginn 18:00 Uhr, bis ca. 21:30 Uhr (mit 3-Gang-Menu) 85,00 € p.P.
Samstag und Sonntag: Beginn 16:00 Uhr, bis ca. 20:00 Uhr (mit 4-Gang-Menii) 99,00 € p.P.

Leistungen inkl.

e Kulinarisches Warm Up
e 3- bzw. 4-Gang-Uberraschungs-Menii
o Weine passend zum Meni
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Essen im Dunkeln

Eine kulinarische Selbsterfahrung

Wie Sie in 3 Schritten ein individuelles Angebot fiir diese Programm-ldee kostenfrei
anfordern und offene Fragen klaren konnen

www.hirschfeld.de - Paket-Nr. 0513026
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die Paket-Nr. ein. Preis unverbindlich anfragen*
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