
Paket-Nummer: 0516014  

Region:   48143 Münster

Verfügbarkeit:   ganzjährig

Teilnehmer:   8 - 40 Teilnehmer

Dauer:   4 Stunden

Mögliche Sprachen:   Deutsch

Preis zzgl. MwSt:   ab 89,00 € p.P.

Programm-Idee
Jetzt wird’s heiß! Hier dreht sich alles um das saftigste Stück Fleisch, das je die Grillpfanne erblickt hat: das Steak! Wir zeigen euch
die besten Techniken, damit euer Steak nicht nur gut aussieht, sondern auch so schmeckt! Und ja, wir reden über die richtige Grill-
und Gartemperatur – kein „Well Done“ hier, bitte! Meldet euch jetzt an und lasst uns gemeinsam die Steak-Party starten!

Beschreibung
Hier dreht sich alles ums Steak – saftig, aromatisch und auf den Punkt gegart! In unserem Steak-Kochkurs erfährst du, welche
Zuschnitte es gibt, warum Marmorierung so wichtig ist und wie Fleisch richtig reift. Ob scharf angebraten oder rückwärts gegart –
mit der richtigen Pfanne und genügend Geduld für den richtigen Zeitpunkt zeigen wir dir, wie dein Steak perfekt wird. Medium,
rare oder well done? Du bestimmst die Garstufe, wir liefern die Tricks. Und am Ende gilt: Fleisch ist mein Gemüse! 
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Event ohne Übernachtung

Kochkurs in Münster: Das Steak Diplom
Bei diesem Kochevent widmen wir uns nur der Zubereitung von Steak - Fleisch ist mein Gemüse
trifft hier also absolut zu!
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10 abgegebene Bewertungen ★ ★ ★ ★ ★ 4.90 von 5 Sternen

Preis/Leistungsverhältnis: ★ ★ ★ ★ ★ 4.40 von 5 Sternen

Vollständigkeit der Leistungen: ★ ★ ★ ★ ★ 5.00 von 5 Sternen

Freundlichkeit des Personals: ★ ★ ★ ★ ★ 5.00 von 5 Sternen

Zutreffen der Beschreibung: ★ ★ ★ ★ ★ 5.00 von 5 Sternen

Erwartungen erfüllt? ★ ★ ★ ★ ★ 5.00 von 5 Sternen

Persönliches Engagement: ★ ★ ★ ★ ★ 5.00 von 5 Sternen

Anbieter-Bewertungen

Wichtige Hinweise
Mindestumsatz 850€ netto zzgl. MwSt.

Leistungen inkl.

Alle benötigten Lebensmittel und Equipment für das Kochen

Professionelle Anleitung des Kochkurses

Konzeption, Organisation, Durchführung

Wasser, Saft, Wein, Sekt

Wie Sie in 3 Schritten ein individuelles Angebot für diese Programm-Idee kostenfrei
anfordern und offene Fragen klären können

www.hirschfeld.de - Paket-Nr. 0516014
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