
Paket-Nummer: 0519527  

Region:   59302 Oelde

Verfügbarkeit:   ganzjährig

Teilnehmer:   6 - 18 Teilnehmer

Dauer:   2.5 Stunden

Mögliche Sprachen:   Deutsch

Preis inkl. MwSt:   ab 59,00 € p.P.

Programm-Idee
Hobbybarkeeper? Genussmensch? Spirituosenliebhaber? Wir haben genau das Richtige für Sie: Unseren Cocktailkurs der besonderen
Art! Ab sofort lernen Sie in interaktiven Barkursen Cocktails selbst zu mixen und besondere (Geschmacks-) Erlebnisse zu kreieren -
ob Klassiker oder Scene-Drink - gekonnt unter professioneller Anleitung! Das perfekte Teamevent. Im intimen Rahmen und dem
eindrucksvollen Ambiente unserer Location erlangen Sie Barkeeper-Skills direkt vom Profi – Know-how im Mixing, Serving & Tasting -
Einfach genussvolles Teambuilding!
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Beschreibung
Wir empfangen Sie mit einem frisch von unserem Barkeeper zubereiteten Drink, passend zur Saison.

Noch mit dem ersten Geschmackserlebnis in der Hand, erfahren Sie kurz die Hintergründe zur neuen Eventlocation und der
Geschichte unserer Traditionsbrennerei.

Die Flaschen in den Regalen unserer 6m hohen Markenausstellung lassen bereits vermuten, was kurz darauf in Ihrem Glas
zusammenkommt. Dank der Vielfalt von über 50 verschiedener Markenspirituosen unseres Hauses, lassen sich verschiedenste
Geschmacksrichtungen kombinieren und ausgefallene Drinks kreieren.

Der Barkurs startet mit einer Einweisung ins Equipment und Techniken. Was ist ein Barlöffel oder ein Boston Shaker? Warum
unterscheide ich in Crushed Ice und Ice Cubes? Welches Glas zu welchem Drink? Was bedeutet "fine-strain" und wofür benötige ich
einen Sparschäler beim Cocktailmixen?
Diese und weitere Fragen beantwortet Ihnen unser ausgebildeter Barkeeper und steht Ihnen mit Rat und Tat zur Seite.

Unter fachkundiger Anleitung des Profis mixen Sie unterschiedliche Drinks, servieren diese und kommen letztlich selbst in den
"Genuss" - im wahrsten Sinne des Wortes!
Für die Drinks verwenden wir ausschließlich Premiumspirituosen unserer hauseignen Marken wie z.B. Three Sixty Vodka und
Friedrichs Dry Gin, sowie weitere frische Zutaten, d.h. Obst, Kräuter, Gewürze, Säfte und Sirupe.
Für zwischendurch haben wir für alkohlfreie Getränke, Knabbereien & Snacks gesorgt.

Wichtige Hinweise
Teilnahmebedingungen & Parken: 

Alter: 
Das Mindestalter für die Teilnahme ist 18 Jahre. 

Mindest- und Maximal-Teilnehmerzahl: 
Der Cocktailkurs findet ab einer Teilnehmeranzahl von mindestens 6 (bis maximal 18) 
Personen statt. Wir danken für Ihr Verständnis. 

Parken: 
Ihnen stehen unsere ausgeschilderten Besucherparkplätze kostenfrei zur Verfügung.

Für den Heimweg rufen wir Ihnen gerne ein Taxi. Der Bahnhof Oelde ist ebenfalls in wenigen 
Minuten fußläufig zu erreichen. Da während des Barkurses alkoholhaltige Cocktails getrunken 
werden, setzen Sie sich für den Heimweg bitte nicht ans Steuer Ihres Pkw.

Leistungen inkl.

Begrüßungsdrink zum Empfang, frisch für Sie zubereitet

Fachkundige Anleitung durch unseren Profi-Barkeeper

Theoretische Einführung in Bar-Equipment & -Techniken

Zubereitung & Genuss von 4 Cocktailspezialitäten

Verwendung verschiedener hauseigener Premium-Spirituosen und weiterer frischer Zutaten

Knabbereien & Snacks für zwischendurch

Kursdauer ca. 2,5 Std. in eindrucksvollem Ambiente
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Zusatzleistungen

Fingerfood-Catering
klassisch oder exotisch? Wir arbeiten mit professionellen Caterern zusammen und senden Ihnen gerne Buffetvorschläge und ein
individuelles Angebot.
Preis: auf Anfrage

Shuttle für den Hin- und Heimweg
Wir kooperieren mit einem Reiseunternehmen, das einen passenden Shuttle für jede Gruppengröße möglich macht.
Preis: auf Anfrage

Hotelübernachtung
Wir kooperieren mit einem Hotel in der Nachbarschaft, das nur wenige Gehminuten entfernt ist.
Preis: auf Anfrage

Wie Sie in 3 Schritten ein individuelles Angebot für diese Programm-Idee kostenfrei
anfordern und offene Fragen klären können

www.hirschfeld.de - Paket-Nr. 0519527
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