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Pasta Kochkurs: Tortellini, Ravioli und Co.

Fur alle Pasta Fans, die auf der Suche nach einem Teamevent mit kulinarischem Einschlag sind, ist
unser Nudel Kochkurs genau das Richtige. Bereitet...

Programm-ldee

Um sich nicht zwischen Teambuilding, Event und einem Essen entscheiden zu miissen, verbinden wir bei uns im Kochstudio auf
charmante Art und Weise alles zu einem All Inclusive Teamevent. Gemeinsames Kochen sorgt fiir eine angenehme
Gesprachsatmosphare und ein leckeres Dinner im Anschluss an Ihren Kochkurs. Feine Getranke runden das Paket ab.

Paket-Nummer: 0522901

Region: Q@ 10781 Berlin
Verfiigbarkeit: @  ganzjdhrig
Teilnehmer: - 8 - 50 Teilnehmer
Dauer: ®  3.5Stunden
Magliche Sprachen: &  Deutsch, Englisch
Preis inkl. MwSt: @ ab 119,00 € p.P.
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Beschreibung

Sie wollten schon immer wissen, wie der perfekte Nudelteig zu Hause gelingt und man die leckeren Teigplatten fiillt, formt und
anrichtet? Dann Sind Sie in unserem Pasta Kochkurs genau richtig: Wir bereiten mit Ihnen Tortellini, Ravioli und Tagliatelle zu und
erganzen die Nudeln um kdstliche SoBen, Vor- und Nachspeisen.

In unserem Pasta Kochkurs lernen Sie im Team, mit welchen Zutaten und Gewdirzen sich kostliche Nudeln und Pasta-Gerichte
zubereiten lassen. Unter Anleitung unserer erfahrenen Pasta-Kochin werden Sie die Klassiker der Nudelkiiche selbst zubereiten. Mit
wertvollen Tipps und Tricks gelingen die kdstlichen selbstgemachten Nudeln in Zukunft auch zu Hause.

Zusammen klaren wir Ihre Fragen:

« Welche Zutaten kommen in den Teig und worauf muss ich achten?

» Wie wiirze ich die Fiillung fiir Tortellini, Ravioli und Co.?

« Worauf kommt es beim Formen der Nudeln an?

« Welche SoBe passt perfekt zu welcher Pasta und welche Zutaten sind unverzichtbar?
« Was mochtest Du sonst noch wissen?

Unsere Zutaten-Philosophie:

Wir stellen sicher, dass unsere Kochkurse nicht nur kostliche Gerichte produzieren, sondern auch im Einklang mit unseren Werten
stehen. Deshalb verwenden wir ausschlieBlich frische, qualitativ hochwertige und nachhaltige Zutaten, die groBtenteils von
regionalen Bio-Produzenten stammen. Dabei arbeiten wir eng mit lokalen Handlern und Herstellern zusammen.

Der Ablauf:

Zuerst versorgen wir die Teilnehmer*innen mit einem ersten Getrank und Sie konnen unser Kochstudio kennenlernen. Nach einer
kurzen Einflihrung in die Zutaten, die fiir die perfekten Pasta Gerichte bendtigt werden und das Equipment, dass zum Zubereiten,
Formen und Kochen gebraucht wird, geht es los!

Wir zeigen lhnen anhand verschiedener Nudelsorten und Rezepte, die Besonderheiten und Raffinessen der Pasta Kiiche. Unsere
Mission wird sein, Ihnen Fahigkeiten, Tricks und Tipps zur Zubereitung verschiedener Nudelsorten und ihrer Begleiter zu vermitteln.
Im Vordergrund stehen selbst ausprobieren, Hand anlegen und naschen.

Natiirlich folgt der Arbeit das Vergniigen und gemeinsam verspeisen Sie das, was Sie zusammen gekocht haben. Bei leckeren
Getranken konnen Sie sich selbst von der Qualitat der Vorspeise, der Nudeln und des Desserts iiberzeugen.

Folgende Gerichte erwarten Sie und Ihr Team:

« Verschiedene Antipasti und Salate der Saison als Vorspeise

« Zweierlei Tortellini oder Ravioli, z.B. gefillt mit SUBkartoffel-Walnuss, Kirbis-Salbei oder Krauter, Ricotta, Zitrone
« Tagliatelle mit saisonalen SoBen, z.B. Salbeibutter, Rahm oder frisches Pesto

« Gewiirztes Mandelkuchlein oder dunkle Schokoladen Tarte mit Kompott, dazu Eis oder Mascarpone Creme

Anbieter-Bewertungen

5 abgegebene Bewertungen * ok ok ok ok 4.83 von 5 Sternen
Preis/Leistungsverhaltnis: * ok ok ok Kk 4.60 von 5 Sternen
Vollstandigkeit der Leistungen: * ok ok ok Kk 4.80 von 5 Sternen
Freundlichkeit des Personals: * ok ok ok ok 5.00 von 5 Sternen
Zutreffen der Beschreibung: * ok ok ok ok 5.00 von 5 Sternen
Erwartungen erfullt? * ok ok ok ok 4.60 von 5 Sternen
Personliches Engagement: L2 2 B & 5.00 von 5 Sternen
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Leistungen inkl.

3-4 stiindiger aufregender Kochkurs fiir Eure Gruppe
Eine erfahrene Pasta Kochin, die mit Rat und Tat zur Seite steht

Alle Getranke (Limonade, Softs, Bier und Wein)
Tolle Rezepte und die Fahigkeit, diese zu Hause nachzukochen

Zusatzleistungen

e Wein- oder Cocktailbegleitung
Preis: auf Anfrage

Wie Sie in 3 Schritten ein individuelles Angebot fiir diese Programm-Ildee kostenfrei
anfordern und offene Fragen klaren konnen

www. hirschfeld.de - Paket-Nr. 0522901

© & %5 nttpsy//www hirschfeld.de
Hier kinnen Sie kostenias oin
- ® unverbindiches Agaenot
sforderm
wain Team uncgfifoeraten sie
seme auch zfllfrmativen
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o
_ TOURISTIK - EVENT I i
Gehen Sie zu www.hirschfeld.de Geben Sie im Suchschlitz oben rechts Folgen Sie dem Schalter , Termin und
die Paket-Nr. ein. Preis unverbindlich anfragen®
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