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Lebkuchenherzen gestalten in Munchen

Oktoberfest-Flair fur eure Gruppe: Mit Lebkuchenherzen und gebrannten Mandeln, den suflen Zauber des
Oktoberfests erleben

Programm-Idee

Ein Gruppenevent mit Volksfest-Feeling! In meinem Kurs 'Volksfest Vibes' gestaltet ihr euer eigenes, klassisches Lebkuchenherz. Dabei wird gebacken,
beschriftet und liebevoll dekoriert - jedes Herz ein kleines Kunstwerk. Als siiBes Extra bereiten wir gemeinsam gebrannte Mandeln zu, deren Duft
sofort das Oktoberfest erinnert. Ein kreatives Event voller SpaB, Genuss und bayerischem Herzblut.

Paket-Nummer: 0528786

Region: Q  Miinchen
Verfligbarkeit: ] ganzjahrig
Teilnehmer: - 10 - 40 Teilnehmer
Dauer: ® 2 Stunden
Mégliche Sprachen: &  Deutsch, Englisch
Preis zzgl. MwSt: (O] ab 85,00 € p.P.

Hinweis zur inhaltlichen Verantwortung: Dies ist kein bindendes Vertragsangebot, sondern eine Programm-Idee. Die Inhalte dieser Programm-Idee (z. B. Bilder, Beschreibungen,
Leistungsangaben) wurden durch den jeweiligen Anbieter auf der Plattform hirschfeld.de bereitgestellt. Hirschfeld & Heide GmbH & Co. KG stellt diese Inhalte ausschlieBlich im
Rahmen einer technischen Vermittlung dar und tibernimmt keine Verantwortung fiir deren Richtigkeit, Vollstandigkeit oder Rechteinhaberschaft. Alle Angaben stammen vom
jeweiligen Anbieter. Urheber- und Nutzungsrechte verbleiben bei den jeweiligen Rechteinhabern. Bei Anfragen zur Rechteinhaberschaft der dargestellten Inhalte geben wir
unverziiglich Auskunft liber den Anbieter, der fiir die Inhalte verantwortlich ist.
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Lebkuchenherzen gestalten in Munchen

Oktoberfest-Flair fur eure Gruppe: Mit Lebkuchenherzen und gebrannten Mandeln, den stiBen Zauber des
Oktoberfests erleben

Beschreibung

In meinem kreativen Backkurs in Miinchen dreht sich alles um die liebevoll gestalteten Lebkuchenherzen, wie man sie vom Volksfest kennt - aber hier
gestaltet ihr sie selbst!

Nach einer kurzen BegriiBung starten wir direkt durch:

Das erwartet euch:

- Backen und gestalten klassischer Lebkuchenherzen

- Individuelle Beschriftung

- Verpackung der Herzen zum Umhangen oder Verschenken
- Gemeinsames Erlebnis in lockerer, frohlicher Atmosphare

Als besonderes Extra gibt’s gebrannte Mandeln dazu.

Ein lockeres, unterhaltsames Gruppenerlebnis, das sich perfekt fiir Firmen, Teams, Freundeskreise oder internationale Gaste eignet. Ideal fiir
Gruppen, die gemeinsam etwas erleben und genieBen mochten!

Keine Vorkenntnisse notig - einfach mitmachen und SpaB haben!

Wichtige Hinweise

Bitte teilt mir Allergien oder Unvertraglichkeiten vorab mit.
GruppengroBe: 10-40 Personen.
Veranstaltungsort: Miinchen.

Leistungen inkl.

e Zutaten
Alle Zutaten fiir Herz & Mandeln

e Leihschiirzen
Leihschiirzen fiir alle Teilnehmenden wahrend des Kurses

e Rezeptkarte
Das Lebkuchenherz als digitales Rezept zum Nachbacken

e Verpackung
Verpackungsmaterial fiir die Herzen zum Verschenken

e Selbstgemachte gebrannte Mandeln
Als zusatzliches Kurshighlight

e Professionelle Anleitung und Betreuung

Zusatzleistungen

e Brotzeitbrett mit unterschiedlichen Spezialitaten
Gemische typische Brotzeit-Spezialitaten (Leberkase, Radieschen, Eier, Kase, Camembert, Tomaten, PfefferbeiBer etc. ). Variation je nach Saisonalitat und
Verfligbarkeit
Preis: 19,90 € p.P. zzgl. MwSt

Hinweis zur inhaltlichen Verantwortung: Dies ist kein bindendes Vertragsangebot, sondern eine Programm-Idee. Die Inhalte dieser Programm-Idee (z. B. Bilder, Beschreibungen,
Leistungsangaben) wurden durch den jeweiligen Anbieter auf der Plattform hirschfeld.de bereitgestellt. Hirschfeld & Heide GmbH & Co. KG stellt diese Inhalte ausschlieBlich im
Rahmen einer technischen Vermittlung dar und tibernimmt keine Verantwortung fiir deren Richtigkeit, Vollstandigkeit oder Rechteinhaberschaft. Alle Angaben stammen vom
jeweiligen Anbieter. Urheber- und Nutzungsrechte verbleiben bei den jeweiligen Rechteinhabern. Bei Anfragen zur Rechteinhaberschaft der dargestellten Inhalte geben wir
unverziiglich Auskunft tiber den Anbieter, der fiir die Inhalte verantwortlich ist.
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Lebkuchenherzen gestalten in Munchen

Oktoberfest-Flair fur eure Gruppe: Mit Lebkuchenherzen und gebrannten Mandeln, den stiBen Zauber des
Oktoberfests erleben

Wie Sie in 3 Schritten ein individuelles Angebot fiir diese Programm-ldee kostenfrei anfordern

und offene Fragen klaren konnen

www.hirschfeld.de - Paket-Nr. 0528786

© & %5 httpsy//wwwhirschfeld.de

Hier kdnnen Sie kostenlos ein

:|
hirschfeld”

TOURISTIK - EVENT I

Gehen Sie zu www. hirschfeld.de Geben Sie im Suchschlitz oben rechts Folgen Sie dem Schalter ,, Termin und
die Paket-Nr. ein. Preis unverbindlich anfragen*

Hinweis zur inhaltlichen Verantwortung: Dies ist kein bindendes Vertragsangebot, sondern eine Programm-Idee. Die Inhalte dieser Programm-Idee (z. B. Bilder, Beschreibungen,
Leistungsangaben) wurden durch den jeweiligen Anbieter auf der Plattform hirschfeld.de bereitgestellt. Hirschfeld & Heide GmbH & Co. KG stellt diese Inhalte ausschlieBlich im

Rahmen einer technischen Vermittlung dar und tibernimmt keine Verantwortung fiir deren Richtigkeit, Vollstandigkeit oder Rechteinhaberschaft. Alle Angaben stammen vom
jeweiligen Anbieter. Urheber- und Nutzungsrechte verbleiben bei den jeweiligen Rechteinhabern. Bei Anfragen zur Rechteinhaberschaft der dargestellten Inhalte geben wir
unverziiglich Auskunft tiber den Anbieter, der fiir die Inhalte verantwortlich ist.
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